Griine Sosse_Rechner

45 - 60 Minuten ziehen lassen und evt. nachwi(irzen.

Krauter sortenweise waschen, gut ausschitteln (Salatschleuder) und Stiele bis zu den
Blattern entfernen, bei Petersilie kann man groBzligiger sein. Krauter grob mit Messer
zerkleinern und in Klichenmaschine klein schneiden. Nicht zu fein, sonst wird die Sosse
zu flissig. Zauberstab auch mdglich aber mit niedrigen Umdrehungen, sonst wird es zu
fein und zu fllissig: von oben immerwieder in die Krauter eintauchen. Jetzt schon das Ol
und etwas Jogurt zugegeben erleichtert das Zerkleinern mit dem Stabmixer. Restliche
Zutaten und Gewirze beigeben und unterrihren -Nicht mixen, sonst wird es zu fllssig-

Griine Sosse - Zutaten Total

Menge verdanderbar

Griine Sosse Pack/200g Berechnungs-Parameter

N | Datum
,,,,,,,, 2 9
. Pack
Total
12000g
100009
,,,,, 100 m
,,,,, 16,0 ¢
,,,,, 100 m
,,,,,, 2,0 Brise
,,,,,, 40 st
,,,,,, 00 ¢
,,,,,, 00 ¢
,,,,,, 00 g
0,0 Glas




